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La sfida di Adrian

iMassh e Diloal , | ((D a]la TranSﬂvania
porto in citta

lo stile di Londrax

Il bartender di Dialogue, in via Solferino

«E stato per I'amore, non
certo per il business». Alto,
barba curata, lo guardo gelido
da lottatore di Mma, Adrian
Cristian ti accoglie nel suo
Dialogue con un sorriso am-
pio, familiare, che sborda dal-
la mascherina, giusto qualche
minuto prima inizi la master-
class che ha organizzato in-

sieme ai due colleghi fuori-
classe del Paradiso di Barcelo-
ng, il bar al terzo posto della
classifica The World’s 50 Best

Bar. Via vai di addetti del set-

tore, poi i giornalisti e le tele-

camere (c’e pure l'inviato di

un tg nazionale) si accomoda-

no nell'atmosfera ottanio del
locale:-una cosa che starebbe
bene in un building di Canary

Wharf, il distretto rivale della | E28

City nel West End londinese.
Invece siamo in via Solferino,
lavia Solferino di Brescia, non

aBrera, e la mano ¢é quella dej | |

giovani architetti dello studio
emergente McArc di sant’Eu-
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L'evento

La masterclass

diierial

Dialogue

con Alessio

Beltrami e

Gianluca Basso

del Paradiso di

Barcellona_

(Spada/

LaPresse)
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femia.

Nato in Transilvania, una
laurea in Ingegneria mecani-
ca, anni passati dietro i ban-
coni in Uk, a settembre ha cre-
ato Dialogue insieme alla sua
compagna, Adela Paul.

Ci spiega la carambola
che I'ha portata a Brescia?

«L’amore, come dicevo.
Adela sei anni fa mi ha dato
un out out. O a Brescia o nien-
te. Eccomi qui». :

Cos’é Dialogue?

«E un lounge bar, un luogo |
| aperto a tutti (anche se la

clientela, dice Adela, € piu che
altro adulta, perché ci vuole
un po’ di complessita mentale
per apprezzare la mixology,
ndr) dove si viene per “dialo-
gare” con diversi stili e modi
di approcciarsi al buon beres.

Cosa ha portato da Lon-
dra?

«La voglia di sperimentare,
di essere aperti alla diversita.
Abbiamo studiato attenta-
mente la ricetta e la location
del locale. Ci abbiamo messo |
quattro anni per decidere.
Abbiamo piu di 400 etichette |
di vino e altrettanti distillati, |
tra cui cento gin, e un'ampia
lista di drinks e signature ,‘
cocktails».

Avete aperto proprio nel
pieno dell’emergenza sani-
taria, coraggiosi o inco-
scienti?

«Direi che Dialogue é il
frutto stesso della pandemia.
Durante i primi lockdown per
la nostra categoria € stata dav-
vero dura. Non potevamo

| Te: noi

Le ragioni
Brescia
manca di
una offerta
diversificata
ma la
domanda
c'é, infattii
bresciani
Sono
abituatia
viaggiare,
danGbarda a |
Milano
proprio per
Sperimenta-

vogliamo
essere
altrattivi ,

hormalizzandosix. (t.h.)
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uscire, ma io e Adela abbiamo
sempre viaggiato, anche lei
infatti viene dal settore alber-
ghiero e abbiamo deciso di
mettere in questo progetto
tutto cio che negli anni abbia-
mo visto e sperimentato. Ab-
biamo realizzato il nostro so-
gno».
Cosa manca a Brescia?
«La diversita. Nella cucina
come nella mixology. E vero,
in Italia ogni citta ha una cul-
tura diversa, dal vino al cibo,
eppure guardiamo ad esem-
pio i Navigli di Milano: 'offer-
ta € estremamente diversifica-
ta. Noi dobbiamo imparare
questa lezione. Il bresciano ¢
abituato a prendere l'auto.e
andare sul Garda piuttosto
che a Milano, e 1o fa perché ri-
cerca la diversita, la speri-
mentazione. E importante per

| il futuro di questa citta inter-

nazionalizzarsi, soprattutto
per la sua capacita di essere
attrattiva. Il mio motto é: pitt

| siamo, meglio é».

Qui si viene a bere - bene -
ma anche a imparare. Per-
ché la masterclass?

«Le masterclass. Quella di
0ggi (ieri per chi legge, ndr) é
sglo_la prima di una serie.
Lot_tlc_a € appunto quella di
aprirsi alle diversita collabo-
rando. Il prossimo evento, do-
po que_llo con Alessio Beltra-
mi e G_1anluca Basso del Para- .
diso di Barcellona incontrerj
il cibo: due chef contro due
bartender sj sfideranno utiljz-
zando gli stessj ingredientis.
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